
  
 
 

la proposta formativa è realizzata in attuazione del PR Sicilia FSE+ 2021-2027 
Interventi finanziati a valere sulle risorse 

del PR Sicilia FSE+ 2021-2027 

ANNO SCOLASTICO FORMATIVO 2026 – 2027 
PERCORSI DI ISTRUZIONE E FORMAZIONE PROFESSIONALE (IeFP) 

BANDO DI SELEZIONE PER IL RECLUTAMENTO DI PERSONALE DOCENTE  
Sede dei percorsi: Bagheria (Pa) 

PRIMA – SECONDA – TERZA –  ANNUALITA’   
 

ALLEGATO A  
DOMANDA DI CANDIDATURA 

All’Ente ASSOCIAZIONE CENTRO STUDI AURORA ETS 

Il/La Sottoscritto/a _______________________________________________________ nato/a _____________________________  

Il__________________________________e residente in ____________________________________ CAP____________________   

Via_______________________________n. _____ Tel. n. _______________________ Cell. _________________________________  

Codice  Fiscale______________________________________ e-mail___________________________________________________ 

Presenta domanda di candidatura per il bando di cui in oggetto: 

(BARRARE CON X LE CASELLE DEI MODULI PER I QUALI SI PRESENTA LA CANDIDATURA) 

 

1° ANNUALITA’ 
 

AREA FORMATIVA DELLE COMPETENZE DI BASE 

MODULI X 

ITALIANO  

COMUNICAZIONE  

INGLESE  

MATEMATICA  

GEOMETRIA  

STATISTICA DESCRITTIVA  

SCIENZE INTEGRATE  

TRASFORMAZIONE ENERGETICA  

SVILUPPO SOSTENIBILE AMBIENTALE  

SCIENZE MOTORIE  

INFORMATICA E COMPETENZE DIGITALI  

ECONOMIA  

CULTURA D'IMPRESA E ORGANIZZAZIONE AZIENDALE  

ORIENTAMENTO  

STORIA  

GEOGRAFIA ECONOMICA  

RELIGIONE O ATTIVITA' ALTERNATIVE  

DIRITTO  

CARTA DEI DIRITTI FONDAMENTALI DELL'U.E.  

PARI OPPORTUNITA' E NON DISCRIMINAZIONE  

SVILUPPO SOSTENIBILE SOCIALE   
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AREA FORMATIVA DELLE COMPETENZE TECNICO-PROFESSIONALI 
 

OPERATORE DEL BENESSERE INDIRIZZO EROGAZIONE DEI TRATTAMENTI DI 
ACCONCIATURA I ANNI 

MODULI X 

SICUREZZA PREVENZIONE ED IGIENE SUL LAVORO  

PIANIFICAZIONE DELLE FASI DI LAVORO   

UTILIZZO E MANUTENZIONE DI STRUMENTI E ATTREZZATURE 
 

ACCOGLIENZA ED ASSISTENZA AL CLIENTE  

NOZIONI DI MARKETING E GESTIONE DELL'ESERCIZIO   

ADEMPIMENTI CONTABILI E FISCALI  

TRICOLOGIA E ANATOMIA DEL CAPELLO E DELLA CUTE  

TECNICHE DI DETERSIONE E TRATTAMENTI COSMETICI  

TECNICHE DI ACCONCIATURA (acconciature, piega e permanente)  

TECNICHE DI ACCONCIATURA (trattamenti, colorazione e decolorazione)  

TIPOLOGIA E FUNZIONALITÀ DEI PRODOTTI DETERGENTI  

ALTERNANZA SIMULATA (ESPERTI DI TECNICHE DI SETTORE)  

ALTERNANZA SIMULATA (COMPETENZE GIURIDICHE-ECONOMICHE - AZIENDALI)  

AREA FORMATIVA DELLE COMPETENZE TECNICO-PROFESSIONALI 
 

OPERATORE DEL BENESSERE INDIRIZZO EROGAZIONE DEI SERVIZI DI 
TRATTAMENTO ESTETICO I ANNI 

MODULI X 

SICUREZZA PREVENZIONE ED IGIENE SUL LAVORO 
 

PIANIFICAZIONE DELLE FASI DI LAVORO  
 

UTILIZZO E MANUTENZIONE DI STRUMENTI E ATTREZZATURE 
 

ACCOGLIENZA ED ASSISTENZA AL CLIENTE 
 

NOZIONI DI MARKETING E GESTIONE DELL'ESERCIZIO   

ADEMPIMENTI CONTABILI E FISCALI 
 

NOZIONI DI ANATOMIA, FISIOLOGIA E COSMETOLOGIA 
 

TECNICHE DI ESTETICA (trattamento viso e trucco)  
 

TECNICHE DI ESTETICA (manicure e pedicure) 
 

TECNICHE DI ESTETICA (trattamento corpo e depilazione) 
 

TECNICHE DI MASSAGGIO BASE 
 

ALTERNANZA SIMULATA (ESPERTI DI TECNICHE DI SETTORE) 
 

ALTERNANZA SIMULATA (COMPETENZE GIURIDICHE-ECONOMICHE - AZIENDALI) 
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2° ANNUALITA’ 
 

OPERATORE DELLA RISTORAZIONE IND. Preparazione pasti e allestimento piatti 
I ANNI 

MODULI X 

SICUREZZA PREVENZIONE ED IGIENE SUL LAVORO  

PIANIFICAZIONE DELLE FASI DI LAVORO   

UTILIZZO E MANUTENZIONE DI STRUMENTI E ATTREZZATURE  

CONSERVAZIONE, CONFEZIONAMENTO E STOCCAGGIO DEGLI ALIMENTI  

ORGANIZZAZIONE E FUNZIONAMENTO DEL SERVIZIO RISTORATIVO E SALA  

ELEMENTI DI MERCEOLOGIA DEGLI ALIMENTI  

ELEMENTI DI DIETETICA  

PROTOCOLLI DI AUTOCONTROLLO RELATIVI ALL'IGIENE E ALLA SICUREZZA (HACCP)  

TECNICHE DI COTTURA  

TECNICHE DI PREPARAZIONE DEI SEMILAVORATI (IMPASTI, CREME E FONDI)  

TECNICHE DI PREPARAZIONE PASTI E MENÙ  

ALTERNANZA SIMULATA (ESPERTI DI TECNICHE DI SETTORE)  

ALTERNANZA SIMULATA (COMPETENZE GIURIDICHE-ECONOMICHE - AZIENDALI)  

AREA FORMATIVA DELLE COMPETENZE DI BASE  

MODULI X 

ITALIANO  

COMUNICAZIONE  

INGLESE  

MATEMATICA  

GEOMETRIA  

STATISTICA DESCRITTIVA  

SCIENZE INTEGRATE – CHIMICA E BIOLOGIA  

FISICA  

TRASFORMAZIONE ENERGETICA  

SVILUPPO SOSTENIBILE AMBIENTALE  

SCIENZE MOTORIE  

INFORMATICA E COMPETENZE DIGITALI  

ECONOMIA  

CULTURA D'IMPRESA E ORGANIZZAZIONE AZIENDALE  

ORIENTAMENTO  

STORIA  

RELIGIONE O ATTIVITA' ALTERNATIVE  

DIRITTO  

CARTA DEI DIRITTI FONDAMENTALI DELL'U.E.  
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PARI OPPORTUNITA' E NON DISCRIMINAZIONE  

SVILUPPO SOSTENIBILE SOCIALE  

AREA FORMATIVA DELLE COMPETENZE TECNICO-PROFESSIONALI 
 

OPERATORE DEL BENESSERE INDIRIZZO EROGAZIONE DEI TRATTAMENTI DI 
ACCONCIATURA II ANNI 

MODULI X 

SICUREZZA PREVENZIONE ED IGIENE SUL LAVORO  

PIANIFICAZIONE DELLE FASI DI LAVORO E NORMATIVA AMBENTALE DI SETTORE  

STRUMENTI ED ATTREZZATURE DI SETTORE  

ACCOGLIENZA ED ASSISTENZA AL CLIENTE  

NOZIONI DI MARKETING E GESTIONE DELL'ESERCIZIO   

TRICOLOGIA E ANATOMIA DEL CAPELLO E DELLA CUTE  

TECNICHE DI TAGLIO  

TECNICHE DI ACCONCIATURA (acconciature, piega e permanente)  

TECNICHE DI ACCONCIATURA (trattamenti, colorazione e decolorazione  

Tipologia e funzionalità dei prodotti detergenti  

ALTERNANZA SIMULATA (ESPERTI DI TECNICHE DI SETTORE)  

ALTERNANZA SIMULATA (COMPETENZE GIURIDICHE-ECONOMICHE – AZIENDALI)  

AREA FORMATIVA DELLE COMPETENZE TECNICO-PROFESSIONALI 
 

OPERATORE DEL BENESSERE INDIRIZZO EROGAZIONE DEI SERVIZI DI 
TRATTAMENTO ESTETICO II ANNI 

MODULI X 

SICUREZZA PREVENZIONE ED IGIENE SUL LAVORO 
 

PIANIFICAZIONE DELLE FASI DI LAVORO E NORMATIVA AMBENTALE DI SETTORE 
 

STRUMENTI ED ATTREZZATURE DI SETTORE 
 

ACCOGLIENZA ED ASSISTENZA AL CLIENTE  

NOZIONI DI MARKETING E GESTIONE DELL'ESERCIZIO  
 

NOZIONI DI ANATOMIA, FISIOLOGIA E COSMETOLOGIA 
 

TECNICHE DI ESTETICA (trattamento viso e trucco) 
 

TECNICHE DI ESTETICA (manicure e pedicure) 
 

TECNICHE DI ESTETICA  (trattamento corpo e depilazione) 
 

TECNICHE DI MASSAGGIO 
 

ALTERNANZA SIMULATA (ESPERTI DI TECNICHE DI SETTORE) 
 

ALTERNANZA SIMULATA (COMPETENZE GIURIDICHE-ECONOMICHE – AZIENDALI) 
 

AREA FORMATIVA DELLE COMPETENZE TECNICO-PROFESSIONALI 
 

OPERATORE RIPARAZIONE VEICOLI A MOTORE II ANNI 
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MODULI X 

SICUREZZA PREVENZIONE ED IGIENE SUL LAVORO  

PIANIFICAZIONE DELLE FASI DI LAVORO E NORMATIVA AMBENTALE DI SETTORE 
 

STRUMENTI ED ATTREZZATURE DI SETTORE 
 

ACCOGLIENZA ED ASSISTENZA AL CLIENTE  
 

TECNICHE DI DIAGNOSI E MANUTENZIONE 
 

PRINCIPALI TIPOLOGIE DI MOTORE  E RIPARAZIONE DEL MOTOPROPULSORE 
 

PRINCIPI DI  ELETTRONICA, ELETTROTECNICA E LOGICA DEI CIRCUITI 
 

IMPIANTI DI FRENATURA 
 

RIPARAZIONE DEI SISTEMI DI TRAZIONE 
 

IMPIANTO ELETTRICO DEL VEICOLO E SISTEMI DI NAVIGAZIONE  

INTERVENTI SUI SISTEMI DI SICUREZZA 
 

ALTERNANZA SIMULATA (ESPERTI DI TECNICHE DI SETTORE) 
 

ALTERNANZA SIMULATA (COMPETENZE GIURIDICHE-ECONOMICHE – AZIENDALI) 
 

OPERATORE DELLA RISTORAZIONE IND. Preparazione pasti e allestimento piatti 
II ANNI 

MODULI X 

SICUREZZA PREVENZIONE ED IGIENE SUL LAVORO 
 

PIANIFICAZIONE DELLE FASI DI LAVORO E NORMATIVA AMBENTALE DI SETTORE 
 

STRUMENTI ED ATTREZZATURE DI SETTORE 
 

CONSERVAZIONE, CONFEZIONAMENTO E STOCCAGGIO DEGLI ALIMENTI 
 

ELEMENTI DI DIETETICA 
 

PROTOCOLLI DI AUTOCONTROLLO RELATIVI ALL'IGIENE E ALLA SICUREZZA (HACCP) 
 

ORGANIZZAZIONE E FUNZIONAMENTO DEL SERVIZIO RISTORATIVO E SALA 
 

TECNICHE DI COTTURA 
 

TECNICHE DI PREPARAZIONE DEI SEMILAVORATI (IMPASTI, CREME E FONDI) 
 

TECNICHE DI PREPARAZIONE PASTI E MENÙ 
 

ALTERNANZA SIMULATA (ESPERTI DI TECNICHE DI SETTORE) 
 

ALTERNANZA SIMULATA (COMPETENZE GIURIDICHE-ECONOMICHE – AZIENDALI) 
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3° ANNUALITA’ 
 

AREA FORMATIVA DELLE COMPETENZE DI BASE  

MODULI X 

LINGUA E LETTERATURA ITALIANA  

PRINCIPALI FORME DI ESPRESSIONE ARTISTICA  

LINGUA INGLESE  

MATEMATICA  

SCIENZE DELLA TERRA E BIOLOGIA  

SCIENZE INTEGRATE - FISICA  

EDUCAZIONE FISICA E MOTORIA  

SCIENZE INTEGRATE - CHIMICA  

SOSTENIBILITA' AMBIENTALE - blue economy e green economy e transizione ecologica  

STORIA  

DIRITTO ED ECONOMIA  

CITTADINANZA E COSTITUZIONE  

ORIENTAMENTO, BILANCIO DELLE COMPETENZE E SPENDIBILITÀ DELLA PROFESSIONE  

PARITÀ DI GENERE, PARI OPPORTUNITÀ E NON DISCRIMINAZIONE  

RELIGIONE O ATTIVITA' ALTERNATIVA ETICA  

AREA FORMATIVA DELLE COMPETENZE TECNICO-PROFESSIONALI 
 

OPERATORE DEL BENESSERE INDIRIZZO EROGAZIONE DEI TRATTAMENTI DI 
ACCONCIATURA III ANNI 

MODULI X 

SICUREZZA PREVENZIONE ED IGIENE SUL LAVORO  

ELEMENTI DI COMUNICAZIONE PROFESSIONALE  

ACCOGLIENZA ED ASSISTENZA AL CLIENTE  

INFORMATICA E COMPETENZE DIGITALI  

NORMATIVA AMBIENTALE DI SETTORE  

NOZIONI DI MARKETING E GESTIONE DELL'ESERCIZIO   

ADEMPIMENTI CONTABILI E FISCALI  

 TRICOLOGIA E ANATOMIA DEL CAPELLO E DELLA CUTE  

TECNICHE DI ACCONCIATURA (acconciature, piega e permanente)  

TECNICHE DI ACCONCIATURA (trattamenti, colorazione e decolorazione)  

TECNICHE DI TAGLIO   

ALTERNANZA SIMULATA (ESPERTI DI TECNICHE DI SETTORE)  

ALTERNANZA SIMULATA (COMPETENZE GIURIDICHE-ECONOMICHE – AZIENDALI)  

AREA FORMATIVA DELLE COMPETENZE TECNICO-PROFESSIONALI 
 

OPERATORE DEL BENESSERE INDIRIZZO EROGAZIONE DEI SERVIZI DI TRATTAMENTO 
ESTETICO III ANNI 
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MODULI X 

SICUREZZA PREVENZIONE ED IGIENE SUL LAVORO  

ELEMENTI DI COMUNICAZIONE PROFESSIONALE  

ACCOGLIENZA ED ASSISTENZA AL CLIENTE  

INFORMATICA E COMPETENZE DIGITALI  

NORMATIVA  AMBIENTALE DI SETTORE  

NOZIONI DI MARKETING E GESTIONE DELL'ESERCIZIO   

ADEMPIMENTI CONTABILI E FISCALI  

NOZIONI DI ANATOMIA, FISIOLOGIA E COSMETOLOGIA  

TECNICHE DI ESTETICA (trattamento viso e trucco)   

TECNICHE DI ESTETICA (manicure e pedicure)  

TECNICHE DI ESTETICA (trattamento corpo e depilazione)  

TECNICHE DI MASSAGGIO BASE  

ALTERNANZA SIMULATA (ESPERTI DI TECNICHE DI SETTORE)  

ALTERNANZA SIMULATA (COMPETENZE GIURIDICHE-ECONOMICHE – AZIENDALI)  

AREA FORMATIVA DELLE COMPETENZE TECNICO-PROFESSIONALI 
 

OPERATORE RIPARAZIONE VEICOLI A MOTORE III ANNI 

MODULI X 

SICUREZZA PREVENZIONE ED IGIENE SUL LAVORO  

ELEMENTI DI COMUNICAZIONE PROFESSIONALE  

ACCOGLIENZA ED ASSISTENZA AL CLIENTE   

IMPIANTO ELETTRICO DEL VEICOLO E SISTEMI DI NAVIGAZIONE  

LABORATORIO DI MECCANICA (RIPARAZIONE MOTOPROPULSORE)  

LABORATORIO DI MECCANICA (RIPARAZIONE SISTEMI DI TRAZIONE)  

LABORATORIO DI MECCANICA (INTERVENTI SISTEMI DI SICUREZZA)  

NORMATIVA AMBIENTALE DI SETTORE  

INFORMATICA E COMPETENZE DIGITALI  

ALTERNANZA SIMULATA (COMPETENZE GIURIDICHE-ECONOMICHE – AZIENDALI)  

ALTERNANZA SIMULATA (ESPERTI DI TECNICHE DI SETTORE)  

AREA FORMATIVA DELLE COMPETENZE TECNICO-PROFESSIONALI 
 

OPERATORE DELLA RISTORAZIONE IND. Preparazione pasti e allestimento piatti 
III ANNI 

MODULI X 

SICUREZZA PREVENZIONE ED IGIENE SUL LAVORO  

ELEMENTI DI COMUNICAZIONE PROFESSIONALE  

PROTOCOLLI DI AUTOCONTROLLO RELATIVI ALL'IGIENE E ALLA SICUREZZA (HACCP)  

ELEMENTI DI MERCEOLOGIA DEGLI ALIMENTI  
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A TAL FINE DICHIARA: 

Consapevole delle responsabilità civile e penali quale ai sensi e per gli effetti dell’art. 46 e 47 del DPR 445/2000, cui va incontro in 
caso di false dichiarazioni: 

□ Di essere appartenente all’ALBO DEGLI OPERATORI DELLA FORMAZIONE PROFESSIONALE “AI SENSI DELL'ART.15 

DELLA LEGGE REGIONALE N.23 DEL 2019 E DELL’ ALL’ART. 5 DELLA LEGGE REGIONALE 10/2018 

□ Di essere già inserito nel REGISTRO ELENCO FORMATORI 2° LIVELLO RILEVABILI DAL SARF DELLA REGIONE 

SICILIANA DI CUI ALLA LEGGE REGIONALE 23/2019 E SS.MM.II. 

□ Di NON essere inserito in nessuna delle categorie sopraccitate 

 

di aver preso visione del Bando per il reclutamento e di accettarne quanto ivi contenuto; 

□ di aver preso visione integrale, in riferimento al Trattamento dei dati personali, dell’INFORMATIVA AI SENSI DELL’ART. 
13 DEL D. LGS. 196/2003 E DEGLI ARTICOLI 13 E 14 DEL REGOLAMENTO UE N. 

□ 2016/679 (Allegato A.1) e di essere consapevole che la mancata comunicazione dei dati personali impedisce di dare 
corso alla procedura di reclutamento in quanto tali dati risultano necessari per garantire il rispetto degli specifici 
adempimenti previsti dal Bando 

□ di essere cittadino italiano o di uno degli stati membri della Unione Europea; 

□ di non essere escluso dall’elettorato politico attivo, né essere stato licenziato, destituito o dispensato dall’impiego presso 
una Pubblica Amministrazione; 

□ di non avere riportato condanne penali e non avere procedimenti penali pendenti a proprio carico; 

□ di essere nel seguente stato occupazionale ……………………………………………………………………. 

ELEMENTI DI GASTRONOMIA  

ORGANIZZAZIONE E FUNZIONAMENTO DEL SERVIZIO RISTORATIVO E SALA  

TECNICHE DI COTTURA  

TECNICHE DI PREPARAZIONE PASTI E MENÙ  

NORMATIVA  AMBIENTALE DI SETTORE  

ELEMENTI DI DIETETICA  

INFORMATICA E COMPETENZE DIGITALI  

ALTERNANZA SIMULATA (COMPETENZE GIURIDICHE-ECONOMICHE – AZIENDALI)  

ALTERNANZA SIMULATA (ESPERTI DI TECNICHE DI SETTORE)  

AREA FORMATIVA DELLE COMPETENZE TECNICO-PROFESSIONALI 
 

OPERATORE INFORMATICO III ANNI 

MODULI X 

SICUREZZA PREVENZIONE ED IGIENE SUL LAVORO  

ELEMENTI DI COMUNICAZIONE PROFESSIONALE  

STRUMENTI ED ATTREZZATURE DI SETTORE  

HARDWARE E SOTWARE INSTALLAZIONE, DIAGNOSTICA E MANUTENZIONE  

RETI CABLAGGIO E VERIFICA  

DATA MANAGEMENT  

ELEMENTI DI WEB E COMUNICAZIONE DIGITALE  

NORMATIVA  AMBIENTALE DI SETTORE  

INFORMATICA E COMPETENZE DIGITALI 
 

 

ALTERNANZA SIMULATA (COMPETENZE GIURIDICHE-ECONOMICHE – AZIENDALI)  

ALTERNANZA SIMULATA (ESPERTI DI TECNICHE DI SETTORE)  
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□ di essere in possesso del seguente titolo di studio…………………………………………………………….. 

□ che l’indirizzo al quale recapitare eventuali comunicazioni è quello della residenza e quello dell’e-mail; 

□ di comunicare tempestivamente ogni modifica o variazione di quanto dichiarato nella presente domanda; 

□ che i dati riportati nella presente domanda sono veritieri e rispondono alla situazione di fatto e di diritto esistenti alla data 
della presente; 

□ che le informazioni indicate nel curriculum vitae allegato sono veritieri; 

□ di possedere i requisiti di cui sopracitato avviso. 

 

 

 

□ di allegare alla presente: 

 

• Curriculum Vitae in formato Europeo, datato e firmato con esplicita dichiarazione di consenso al trattamento dei dati 
personali ai sensi della D.Lgs. 30.6.2003 n.196, e del GDPR 679/16– “Regolamento europeo sulla protezione dei dati 
personali”. 

• Copia del titolo di studio; 

• Copia di un documento di riconoscimento in corso di validità; 

• Copia del codice fiscale 

• Allegato B – Dichiarazione dei titoli posseduti 
 
 

 
 
Luogo e Data    

 

 

Firma Leggibile 
 

(autenticata ai sensi degli artt. 46 e 47 del DPR n. 445 del 28/12/2000) 
 
 
 
 
Il sottoscritto, presa visione integrale dell’Informativa sul trattamento dei dati personali (Allegato A.1) autorizza il trattamento dei dati 
personali ai sensi dell’art. 13 del D. Lgs. 196/e degli art. 13 e 14 del Regolamento UE n. 2016/679 GDPR 2016/679 

Luogo e data     

Firma Leggibile 
 

 


